Einrichtung: Die Speiseplane bitte an: speiseplan@dinner-catering.de senden

Tel. 02182/8862224

27.05.-31.05.24 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Ka.rtoffelc.remesprpe(A?,,G) mit Gefl. Hihner-Frikassee(A3,G,15) mit Erbsen, Spiralnudeln(A3,GR) mit Seelachs- Pizza Margherita(1,2,3,A3,C,G) mit Cole-
Wienerle in Scheiben(2,3,7,15), dazu Spareel und Champianons. dazu Reis Bolognese(A3,G,D), dazu Slaw-Salat(G,C,2,3)
Baguette(A3) parg Ple ’ Sahnekrautsalat(G,C,2,3) e
Gefllte Tortellini(2,3,A3,GR,C) mit Chicken Nuggets(2,3,7,15) mit Kohlrabi a la . _—
o Brat: t(7,15 t M A3,G d . . . .
Meni 2 Krautersahnesauce(A3,G), dazu Creme (A3,G) und Rostzwiebel- ratwurst( S)zxrz]II(art;::Irr\Slng( Jun (ﬁ}‘ Zimt-Apfel-Risotto(A3,G) mit Erdbeergriitze
Maissalat in Honigdressing(J) Kartoffelstampf OO
%,
z%
00 fenk ffel mit T Zucchini i
Menii 3 Gnocchi(A3,GR,C) mit Rucola- Pastinakengulasch(A3,G) (auf Wunsch mit | Spiralnudeln(A3,GR) mit M&hren-Bolognese, O@ 0 en“arto el mit Tomaten, Zucchini in
3 Pesto(A3,G) und Gemusestreifen(l) ebr. Sojastreifen(2,3,A3,C,F)), dazu Reis dazu Sahnekrautsalat(G,C,2,3) @ AL RN oS O CERI SRl T
(Vegetarlsch) ) genr. 50j ,3,A3,L,F)), ,C 2, Salat(G,C,2,3)
1 1 Gebr. Mie-Nudeln(A3,C,GR) mit
ASlatISChe' Asia Schweinebauch(16) mit Pak-Choi | Chop Suey vom Rind(17) mit Brokkoli und |Rotes Thaicurry (A3) mit Zuckerschoten und Putenb‘:u;tstr::ife:(les)nu(nd'\I\;okg)emn':ﬁse(l)
VVoche (Kohl) und SuBkartoffel-Sojastampf Sprossen(F), dazu Sesamkartoffeln(K) Kurkumareis dazu Sojasauce(A3,F)
Dessert Obst Dessert Dessert Obst
Allergiker:
‘.' Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas “ sowie dem ,DGE- Qualitatsstandard ‘.'
o i fur die Verpflegung in Schulen“ und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 6) geschwérzt 7) mit Phospat 8) mit Milcheiweil

9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) mit SGRungsmittel und Zuckerarten 12) enthélt eine Phenylalaninquelle 13) gewachst 14) mit Taurin 15) Gefliigel 16) Schwein 17) Rind 18) Kalb 19) Wild 20)Lamm
Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide**A1) Dinkel A2) Hafer**A3) Weizen**A4) Roggen**A5) Gerste**A6)Kamut**B) Krebstiere**C) Eier**D) Fische**F) Sojabohnen**G) Milch**(einschl. Laktose)
E) Erdnusse**H) Nusse(Schalenfriichte)** H2) Mandeln**H3)Haselnlisse**H4)Walnisse**H5)Cashewnisse**H6)Pekanilsse**H7)Paranlsse**H8)Pistazien**H9)Macadamianiisse**

1) Sellerie** J) Senf** K) Sesamsamen** L) Schwefeldioxid & Sulphite** M) Lupinen** N) Weichtiere** GR) GrieR** O) Stevia
** und daraus gewonnene Erzeugnisse

Da in unserer handwerklich arbeitenden Kiiche alle Allergene verwendet werden, kann auch trotz groBter Sorgfalt eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Menii-Auswabhl bitte bis spatestens Dienstag angeben, ansonsten wird Menii 3 geliefert

Ruickstellmuster werden taglich erstellt (HACCP) Kurzfristige Anderungen vorbehalten Kalenderwoche: 22 KW
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