Einrichtung:

Die Speiseplane bitte an: speiseplan@dinner-catering.de senden
Tel. 02182/8862224
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06.10.-10.10.25 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
[ o]
MOhren_gemuse () mit K,artOffeIn Fisch Bolognese (A3,D) mit Penne (A3,GR) Hihnchenragout (A3,G,15) mit Spargel, See!aChS _Im Knuspermantel (A3,.G,C2,3fH) Hahnchengulasch (A3,G,15) mit Kléssen und
untereinander dazu Fleischkadse und Sahnekrautsalat (G,C,2,3) Champignons und Erbsen dazu Reis mit Drllingen dazu Salat der Saison mit Apfelmus
(2,3,7,15,21) t e 8 Pl W Cocktail Dressing (G,C;2,3) 5 &
. . Chicken Nuggets (3,11,15,1,A3) mit Curry Dip| Kartoffel-Sauerkraut-Auflauf (A3,G,1) mit Erbseneintopf (A3,1,J) mit Wurzelgemuse
Menii 2 Nasi G?reng (.15'F'|.) ml.t Rels (.jazu salat (G,C,2,3) dazu Kartoffel-Blumenkohlgemise gebr. Rinderhack (17) in Bechamel Vanille Milchreis (G) mit Susskirschkompott | und Bockwurst (2,3,7,15) in Scheiben dazu
der Saison mit Teriyaki Dressing (J,A3) .
.y (G) Uberbacken @ Baguette Brot (A3) o
00 Moh U it K ffel usefrikadelle(A: ;1,2 it Drilli
Menii 3 © reng.emuse () mit ar.to ein Penne (A3,GR) mit Tomaten-Basilkumsauce |Spitzkohl Gyros (A3,G) mit gebr. Tofustreifen Gemusefrikade e(' 3'G'C'_ 12,3) mIF " |r.|gen ) e
. untereinander dazu panierte (A3,G) und Sahne Krautsalat (G,C,2,3) (CF.2,3) und Reis dazu Salat der Saison mit Cocktaildressing Kartoffel-Riesen Rosti mit Apfelmus
(Vegetarisch) Veggiestreifen (A3,G,C,2,3,F,I) ' €2, 2,

(G,C,2,3)
O, @ @ @
Menii 4

. Schweinegulasch (A3,G,16) mit Reis dazu
wird

Meatbilichen (A3,C,G,3,7,8,11,15) mit

G 16) mit Reis dazu Zsaziki ((G) und |Cordon Bleu (G,F,A3,2,3,8,16,17) mit Erb: Schweine Schulter Braten (A3,G,16) mit
. Salat der Saison mit Teriyaki Dressing Parmesan dazu Curry Dip (G,C,2,3) und yros (16) mit Reis dazu Zsaziki ((G) un ordon Bleu ( ) mit Erbsen chweine Schulter Braten ( ) mi
vorriibergehend (1,A3)
nicht angeboten ’

Kartoffel Blumenkohlgemiise (G) Bohnensalat in Sahnedressing (G,C,2,3) und Moéhrchen dazu Kartoffeln

Rotkohl und Kléssen
£ ¥ F

Bunter Salatteller mit pan. Hdhnchen
Innenfilets und SUR-Saurer-Sauce

Salatteller

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Kitas “ sowie dem ,,DGE- Qualitatsstandard

fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert. m
Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 6) geschwérzt 7) mit Phospat 8) mit Milcheiweil

9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) mit StiRungsmittel und Zuckerarten 12) enthalt eine Phenylalaninquelle 13) gewachst 14) mit Taurin 15) Gefliigel 16) Schwein 17) Rind 18) Kalb 19) Wild 20)Lamm
Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide**A1) Dinkel A2) Hafer**A3) Weizen**A4) Roggen**A5) Gerste**A6)Kamut**B) Krebstiere**C) Eier**D) Fische**F) Sojabohnen**G) Milch**(einschl. Laktose)
E) Erdnusse**H) Nusse(Schalenfrichte)** H2) Mandeln**H3)Haselnlsse**H4)Walnilsse**H5)Cashewnusse**H6)Pekanulsse**H7)Paranlsse* *H8)Pistazien**H9)Macadamianiisse**

1) Sellerie** J) Senf** K) Sesamsamen** L) Schwefeldioxid & Sulphite** M) Lupinen** N) Weichtiere** GR) GrieR** O) Stevia

** und daraus gewonnene Erzeugnisse
Da in unserer handwerklich arbeitenden Kuche alle Allergene verwendet werden, kann auch trotz groBter Sorgfalt eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Menii-Auswabhl bitte bis spatestens Dienstag angeben, ansonsten wird Menii 3 geliefert

Ruickstellmuster werden taglich erstellt (HACCP) Kurzfristige Anderungen vorbehalten

Kalenderwoche: 41 Kw
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