Einrichtung: Die Speisepldne bitte an: speiseplan@dinner-catering.de senden
Tel. 02182/8862224

05.10 - 09.10.26 Montag Dienstag Mittwoch

Donnerstag Freitag
Kénigsberger Klopse(2,3,7,15,A3,C) in ebr. Poulardenstreifen(15) in A R ER I Kurbiscremesuppe(A3,G) mit Geflugel
E g FHAEED o gewr. Hihnerfrikasse(A3,G,15) mit Spargel, Erbsen Knuspermantel(A3,C,G,2,3,7,H,D) dazu . pp o X g
Karpernsauce(A3,G) dazu Reis und Roter | Tomatensauce(A3) dazu Penne(A3,GR) und K > . ) 8 Wienerle(2,3,7,15) in Scheiben dazu
. und Champignon dazu Reis Drillinge und Salat der Saison mit French
Rubensalat(J) Farmersalat(G,C,2,3)

Baguette(A3)

‘L\%f; 'ng Dressing(G,C,2,3) ‘ ‘0%3

&

Kartoffel-Schwarzwurzel-Auflauf(A3,G t
o Rihre (C G) t Ra sp at(A3 G) dazu Cordo BIeu(A3 C,G,2,3 15) it ( ! )

gebratenem Rinderhack(17) in gebr. Gefligelmedaillon(15) mit dunkler

Ri Osti mit Apfel
Drillinge Paprikagemise dazu Kartoffelpliree(G) Sauce(A3) dazu Brokkoli und Spatzle(A3,C,G) lesenrost mit Aptelmus

Schmelzkasesauce Uberbacken(G,1)
@ ¥ e W @
[+ e ]

g0 Soja-KI 2,3,7,A3,C,F,I) in leicht . . " . . Gemd hnitzel(A3,C,G,2,3,F,l) mit
Menii 3 oja-Klopse( R ) n leichter Karottenbolognese(A3) mit Penne Vegetarisches Gemuse-Frikasse(A3,G) mit X 'emusesc nitzel( _ ,) m L
. Kapernsauce(A3,G) mit Reis und Roter Nudeln(A3,GR) dazu Farmersalat(G,C,2,3) Tofustreifen(2,3,7,A3,C.F) dazu Reis Drillingen dazu Salat der Saison mit French [ Kirbiscremesuppe(A3,G) dazu Baguette(A3)
(Vegetarisch) Ribensalat() ’ o AR Dressing(G,C,2,3) ;
. Schwei hnetzeltes(16) i
Schaschlikgulasch(A3,16,)) mit Nackenbraten(16) in Senfsauce(A3,),G) Uberbackener Feta-Auflauf(A3,G) mit Schweinebraten(16) in Zwiebelsauce(A3) :hxl?er?S:Za:sezi:Gs; da)zIL:1
Meni 4 By e dazu Paprikagemiise und Filetstreifen(16), Zucchini und neue Pig !
Schmorzwiebeln und Reis

dazu Brokkoli und Spatzle(A3,C,G) Kartoffelrosti und Salat der Saison mit

Kartoffeln - .
t@ ?l ?5? t@ Krautervinaigrette(J) t@

Kartoffelpiiree(G)

Salatteller Bunter Salatteller mit Backhendl

‘.' Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas “ sowie dem ,DGE- Qualitatsstandard m '
= fur die Verpflegung in Schulen® und wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendllinie zertifiziert.

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 5) geschwefelt 6) geschwérzt 7) mit Phospat 8) mit Milcheiweil

9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) mit SGRungsmittel und Zuckerarten 12) enthélt eine Phenylalaninquelle 13) gewachst 14) mit Taurin 15) Gefliigel 16) Schwein 17) Rind 18) Kalb 19) Wild 20)Lamm

Allergene: A) Glutenhaltiges Getreide**A1) Dinkel A2) Hafer**A3) Weizen**A4) Roggen**A5) Gerste**A6)Kamut**B) Krebstiere**C) Eier**D) Fische**F) Sojabohnen**G) Milch**(einschl. Laktose)

E) Erdnusse**H) Nusse(Schalenfriichte)** H2) Mandeln**H3)Haselnlisse**H4)Walnisse**H5)Cashewnisse**H6)Pekanilsse**H7)Paranlsse**H8)Pistazien**H9)Macadamianiisse**

1) Sellerie** J) Senf** K) Sesamsamen** L) Schwefeldioxid & Sulphite** M) Lupinen** N) Weichtiere** GR) GrieR**
** und daraus gewonnene Erzeugnisse

Menii-Auswabhl bitte bis spatestens Dienstag angeben, ansonsten wird Menii 3 geliefert

Riickstellmuster werden taglich erstellt (HACCP) Kurzfristige Anderungen vorbehalten Kalenderwoche: 41KW
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